
LUNCHBUFFÉ V.16 

Måndag – Fredag 11:30-14:00 
Tre varmrätter + salladsbuffé + desserter + kaffe 225 SEK 

LUNCH BUFFET Monday – Friday 11:30-14:00 
Three main courses + salad buffet + desserts + coffee 225 SEK 

 
We are now cash-free! 

Only credit cards accepted! 

 

Måndag/ Monday 
Stekt spätta med grillad sparris, citron, remouladsås och gräslökspotatis 

Plaice with grilled asparagus, lemon, Remoulade sauce och chives potatoes 
 

Grillad flankstek med rostade kronärtskocka, tomatsalsa och klyftpotatis 
Grilled Flank steak with roasted artichokes, tomato salsa and potato wedges 

 
Morots & ingefärsbiffar 
Carrot & ginger Patties 

 

Tisdag/Tuesday 
Pestobakad sej med broccoli, karl-johansvampsås och örtris 

Pesto-baked Saithe with broccoli, Karl-Johan mushroom sauce and herb rice 
 

Wallenbergare med lingon, gröna ärtor, brynt smör och potatispuré 
Veal Patties with lingonberries, green peas, browned butter and potato puree 

 
Vegetarisk chili 
Vegetarian chili 

 

Onsdag/ Wednesday 
Fiskqueneller med sockerärtor, skaldjurssås och dillrostad potatis 
Fish Quenelles with sugar peas, shellfish sauce and dill potatoes 

 
Grillad kycklingfilé med zucchini, tomat & olivsås och risotto 

Grilled chicken fillet with zucchini, tomato & olive sauce and Risotto 
 

Piccata på zucchini 
Zucchini Piccata 

 

 
 
 



Torsdag/ Thursday 
Lax med rostad blomkål, ramslökscrème och rostad potatis   

 Salmon with roasted cauliflower, wild garlic cream and roasted potatoes 
 

 Italiensk köttgryta med tomater och gnocchi 
Italian Beef Stew with tomatoes and Gnocchi 

 
Italiensk linsgryta med soltorkad tomat 

Italian stew with lentils & sun-dried tomatoes 
 

 

Fredag/ Friday 
Torsk med rostade rödbetor, kapris, brynt smör och dillpotatis 

 Cod with roasted beets, capers, browned butter and dill potatoes 
 

Porterstek med brysselkål, gräddsås och rostad potatis 
Portersteak with Brussel sprouts, cream sauce and roasted potatoes 

 
Linsfyllda paprikor 

Lentils stuffed bell peppers 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Naturligtvis erbjuder vi även en À la carte meny 
Lunch À la carte menu available 

 

Starters 
 

Toast Skagen - räkor, löjrom, citron, dill 

Toast Skagen - shrimps, bleak roe, dill 

185 (1,2,3,4,7,10,12) 
 

Caesarsallad – grillad majskyckling eller grillad halloumiost,  

parmesan, krutonger 

Caesar salad - grilled chicken or grilled halloumi cheese, parmesan, croutons 

½ 115 1/1 175 (1,3,4,7,10,12) 

 

Caesarsallad - räkor, parmesan, krutonger 

Caesar salad - shrimps, parmesan, croutons 

½ 135       1/1 195 (1,2,3,4,7,10,12) 

 

 

Classics 

    

Björks köttbullar - gräddsås, pressgurka, rårörda lingon, potatispuré 

Björks meatballs - cream sauce, pickled cucumber, lingonberries, potato purée 

179 (1,3,7,9) 

 

Björks högrevshamburgare - sidfläsk, cheddar, karamelliserad lök,  

Dijon & gräslöksmajonnäs, pommes frites 

Björks chuck roll burger - bacon, cheddar, caramelized onion, Dijon & chives mayonnaise,  

French fries 

199 (1,3,7,10,12) 

 

 Björks vegetariska sojaburgare – halloumi, karamelliserad lök,  

Dijon & gräslöksmajonnäs, pommes frites 

Björks vegetarian soy burger – halloumi, caramelized onion, Dijon & chives mayonnaise, 

French fries  

199 (1,3,6,7,10,12) 

 

Grillad lax – rostad jordärtskocka, palsternackspuré, svampbuljong 

Grilled salmon – roasted Jerusalem artichoke, parsnip puree, mushroom broth 
265 (3,4,7,10) 

 

Citrusglaserad oxbringa – honungsrostade morötter, potatispuré, rödvinssky 

Lemon glazed brisket of beef – honey roasted carrots, potato puree, red wine gravy  
205 (7,9,12) 

 

 

 



Desserts 

Crème Brûlée – hjortron 

Crème Brûlée – cloudberries  

95 (3,7) 

 

Chokladcheesecake – björnbär, chokladsmulor 
Chocolate cheesecake – blackberry, chocolate crumbs 

105 (1,3,7)  

 

Dagens hemgjorda glass/ sorbet 

Homemade ice cream/sorbet  

40 (3,7) 

 

Tryffel 

Chocolate truffle 

30 (7) 

 

 

 
 

 

 

 

Allergens 

(Food safety is a top priority at Björk, each allergen is marked with a number in the list below. Please 
review the specific menu items for more information) 

 
1. Gluten/Gluten, 2. Kräftdjur/Crustaceans, 3. Ägg/Egg, 4. Fisk/Fish, 

5. Jordnötter/Peanuts (E220-224, 226-228) 6. Sojabönor/Soybeans(E322), 7. Mjölk/Milk, 8. Nötter & 

Mandel/Nuts & Almonds, 9. Selleri/Celery, 10. Senap/Mustard, 

11. Sesamfrön/Sesame seeds, 12. Svaveloxid & Sulfit/ Sulphur dioxide & Sulphite, 

13. Lupin/Lupin, 14. Blötdjur/Mollusc 

 

 

 


